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Vin blanc 2018

A propos des vignes

Cépage | Seyval blanc
Age moyen | 20 ans

sol | Loam Sableux

Exposition | 100° sud-est

Mode de | Désherbage mécanique, fertilisation organique, sans
culture produit chimique de synthese, taille en Gobelet

Récolte Vendanges manuelles en caissettes,

16 septembre 2018

A propos du vin

Pressurage pneumatique, fermentation alcoolique et
Vinification . . . .
ot élevage transformation malolactique en cuve inox, mise en
bouteilles sans filtration ni collage
Quantité 925 bouteilles de 750 ml
produite
Sucre résiduel | <1g/L, vin sec
Alcool | 12.3%
Notes de "
degustation Fruité et rond
T° de service | Servir a:12°C
Lot 19501

Récolté, élaboré et mis en bouteille au vignoble
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